Montella; La \"celebrazione\" della Castagna; Sapori
e Saperi nella \"tre giorni\"
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Montella. Il paese alto irpino si prepara a celebrare la sagra della castagna Igp. Al vi
domani,&nbsp;venerd&igrave; 8,&nbsp;l&rsquo;edizione 2013 della manifestazione
gastronomica: uno degli eventi autunnali pi&ugrave; attesi in Irpinia ed in Campania.
Protagonista della tavola, fino a domenica 10 novembre, sar&agrave;
I&rsquo;eccellenza e la qualit&agrave; dei prodotti territoriali con al centro la
castagna pronta ad essere gustata in tutte le sue declinazioni gastronomiche: dalle
caldarroste ai dolci. &ldquo;Abbiamo allestito,&nbsp;spiega Ferruccio Capone,
sindaco di Montella,&nbsp;un expo di grande spessore gastronomico, dando

priorit& agrave; ed enfasi ai prodotti locali di Montella e del comprensorio
limitrofo.&nbsp;Questa edizione,&nbsp;continua,&nbsp;seguir&agrave; il fattivo
apporto di lavoro e di idee profuso dall&rsquo;ex assessore comunale alle Politiche
Agricole e Forestali, Carmine Musano. Oggi portato avanti con forte impegno, insieme
a tutta la Giunta, dal neo assessore al ramo, Monica Gramaglia& quot;. &quot;Si
tratta,prosegue il vicesindaco Michele Brandi,&nbsp;&nbsp;di una grande
opportunit&agrave;. Con questa rassegna, puntiamo ad esaltare i nostri prodotti tipici,
valorizzando nel contempo le nostre altre risorse di cui ci fregiamo&rdquo;.
Organizzata dal Comune di Montella e patrocinata dalla Regione Campania,

Provincia, Camera di Commercio e Coldiretti di Avellino, Gal Irpinia, Parco
Regionale dei Monti Picentini e Comunit&agrave; Montana Terminio-Cervialto, la
kermesse montellese vanta numeri importanti in termini di presenze con risvolti
significativi anche in ottica turistica. Pi&ugrave; di 50mila i visitatori giunti, nella
passata edizione, nel paese altirpino. Oltre 130, invece, gli stand che delizieranno i
palati dei buongustai. Il borgo altirpino &egrave; pronto, dunque, ad accogliere, con |
grande ospitalit&agrave; che da sempre lo contraddistingue, i visitatori offrendo loro
una suggestiva esperienza polisensoriale. Dal comunicato. Tutto ruota intorno alla
castagna di Montella, prodotto che si fregia del&nbsp; prestigioso marchio di
indicazione geografica protetta, ed ai piatti della tradizione culinaria locale. Ma non
finisce qui. Ai sapori si affiancano i saperi. La manifestazione, la cui direzione
artistica &egrave; stata affidata a Roberto D&rsquo;Agnese, offrir&agrave; anche un
palcoscenico ricco di spettacoli di giocolieri, sputafuoco e burattini unitamente ad
esibizioni di comici da strada. Il tutto arricchito dai suoni e melodie della musica
popolare irpina con lezioni anche di tarantella. Numerose le iniziative legate alla tre
giorni di kermesse montellese.
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